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2.200 M

FOCACCE

Focaccia con Salsiccia (2
Focaccia di semola e olio evo, salsiccia alla piastra, salsa a scelta

Focaccia con Wiirstel, Crauti e Formaggio 12
Focaccia di farina integrale e olio evo, wirstel, senape, crauti, formaggio Dobbiaco

8

Focaccia Vegetariana 12

Focaccia di farina integrale e olio evo, verdure grigliate, formaggio Stelvio DOP

8

Focaccia al Prosciutto 2
Focaccia di semola e olio evo, prosciutto crudo di Parma Ponte Romano, Fontina DOP e rucola

8

Patatine Fritte 6

A Le nostre focacce all’olio le otteniamo tramite una lunga levitazione con le farine del Mulino Bongiovanni



PIZZA ALLA ROMANA

Margherita 5

Pomodoro San Marzano, fiordilatte

B

Prosciutto e Funghi 55

Pomodoro San Marzano, fiordilatte, prosciutto cotto naturale, champignon

B

Salamino e Gorgonzola 55
Pomodoro San Marzano, fiordilatte, salamino piccante, Gorgonzola DOP

8

Verdure 5,5

Pomodoro San Marzano, fiordilatte, verdure grigliate

8

Pizza Speciale del Giorno 5,5

A La nostra pizza fatta in casa nasce usando le farine Antiqua del Mulino Bongiovanni
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